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               Пояснительная записка

                      Рабочая программа учебного предмета «Технология» основного общего образования составлена на основе: 
·  Федерального Закона «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 №273; 
·  Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования (утвержден приказом от 17 декабря 2010 года №1897, зарегистрирован Минюстом России 01 февраля 2011 года №19644) с изменениями;
· Основной образовательной программы основного общего образования муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения средней общеобразовательной школы №32;
· Учебного плана муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения средней общеобразовательной школы №32 на 2022-2023  учебный год.
· Примерных программ по учебным предметам. Технология. Рабочие программы. Предметная линия учебников В.М. Казакевича и др. – 5 – 9 классы: учеб. пособие для общеобразовательных. организаций / В. М. Казакевич, Г. В. Пичугина, Г. Ю. Семенова- М.: Просвещение, 2018. - 58 с. – ISBN 978-5-09-052806-1; Технология. Методическое пособие. 5 – 9 классы: учеб. пособие для общеобразоват. организаций / [В. М. Казакевич и др.]; под ред. В. М. Казакевича. – М.: Просвещение, 2020. -96 с. – ISBN 978-5-09-073209-3; Технология. 5 класс: учеб. для общеобразоват. организаций / [В. М. Казакевич и др.]; под ред. В. М. Казакевича. – М.: Просвещение, 2019. – 176 с.: ил. – ISBN 978-5-09-071667-3. 
Цель реализации программы: формирование у учащихся технологической грамотности, технологической культуры, культуры труда, этики деловых межличностных отношений, развитие творческой созидательной деятельности, подготовка  к профессиональному самоопределению и последующей социально-трудовой адаптации в обществе.
             Задачи:
· сформировать у  учащихся необходимые в повседневной жизни базовые приемы ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин;
· способствовать овладению  способами управления отдельными видами распространенной в быту техники необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности;
· научить применять в практической деятельности знания, полученные при изучении основ наук;
· развивать познавательный интерес, пространственное воображение, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· формировать технологическую культуру и проектно-технологического мышления на основе   включения в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых  продуктов труда.

Планируемые результаты освоения учебного предмета «Технология»
Личностные результаты:
· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности; 
·  развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности; 
· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
Метапредметные результаты:
· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость;
· выбор  для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет – ресурсы и другие базы данных;
· согласование и координация совместной познавательно – трудовой деятельности с другими её участниками;
· соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
· соблюдение норм и правил безопасности познавательно – трудовой деятельности и созидательного труда.
· формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных; 
· Смысловое чтение. Учащийся сможет: 
· находить в тексте требуемую информацию (в соответствии с целями своей деятельности); 
· ориентироваться в содержании текста, понимать целостный смысл текста, структурировать текст;
· устанавливать взаимосвязь описанных в тексте событий, явлений, процессов; 
· резюмировать главную идею текста;
· преобразовывать текст, «переводя» его в другую модальность, интерпретировать текст (художественный и нехудожественный – учебный, научно-популярный, информационный, текст non-fiction); 
· критически оценивать содержание и форму текста. 
Предметные: 
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
· распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;
· планирование технологического процесса и процесса труда;
· подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии;
· подбор инструментов и оборудования с учётом требований технологии и материально – энергетических ресурсов;
· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;
· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;
· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
· расчёт себестоимости продукта труда;
· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 
· владение кодами и методами чтения и способами представления технической, технологической и инструктивной информации;
· осознание ответственности за качество результатов труда;
· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;
· моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное планирование работ;
· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды;
· формирование рабочей группы для выполнения проекта с учётом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;
· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов.
Предметным результатом изучения курса является сформированность следующих умений
Раздел «Методы и средства творческой и проектной деятельности»
Ученик научится:
· планировать и выполнять учебные технологические проекты:
 - выявлять и формулировать проблему; 
- обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата;
- планировать этапы выполнения работ; 
- составлять технологическую карту изготовления изделия;
- выбирать средства реализации замысла; 
- осуществлять технологический процесс; 
- контролировать ход и результаты выполнения проекта; 
· представлять результаты выполненного проекта: 
- пользоваться основными видами проектной документации;
- готовить пояснительную записку к проекту;
- оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
Ученик получит возможность научиться:
· выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения; 
· модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии; 
· технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;
· оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.
 Раздел «Основы производства»
Ученик научится: 
· выявлять и различать потребности людей и способы их удовлетворения;
· составлять рациональный перечень потребительских благ для современного человека;
· характеризовать виды ресурсов, объяснять место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса
· называть предприятия региона проживания, работающие на основе современных производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий; 
· сравнивать  и характеризовать различные  транспортные средства;
·  конструировать модели транспортных средств по заданному прототипу;
· характеризовать автоматизацию производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, 
· приводить произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий;
· осуществлять сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии; 
· подготавливать иллюстрированные рефераты  и коллажи по темам раздела.
Ученик получит возможность научиться:
· разрабатывать субъективно оригинальные конструкции в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения; 
· осуществлять наблюдение (изучение), ознакомление с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников; 
· осуществлять поиск, получение, извлечения, структурирования и обработки информации об изучаемых технологиях, перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.
Раздел «Общая технология»
Ученик научится:
· приводить примеры влияния технологии на общество и общества на технологию;
· называть  и характеризовать современные и перспективные управленческие, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства;
· объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты; 
· проводить сбор информации по развитию технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов;
· соблюдать технологическую дисциплину в процессе изготовления субъективно нового продукта; 
· оценивать возможности и условия применимости технологии, в том числе с позиций экологической защищенности; 
· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов/параметров/ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты.
 Ученик  получит возможность научиться: 
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере;
· выявлять современные инновационные технологии не только  для решения производственных, но и житейских задач.
Раздел «Техника»
Ученик научится:
· определять понятие «техника», «техническая система», «технологическая машина», «конструкция», «механизм»;
находить информацию о существующих современных станках, новейших устройствах, инструментах и приспособлениях для обработки конструкционных материалов;
· изучать устройство современных инструментов, станков,  бытовой техники включая швейные машины с электрическим приводом;
· составлять обзоры техники по отдельным отраслям и видам;
· проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора). 
Ученик получит возможность научиться: 
· проводить испытание, анализ и модернизацию модели; 
· разрабатывать оригинальные конструкции в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
· осуществлять модификацию механизмов (на основе технической документации) для получения заданных свойств (решение задачи); 
· изготовлять материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов; 
·  анализировать опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.
Раздел «Технологии обработки пищевых продуктов»
Ученик научится:
· составлять рацион питания адекватный ситуации;
· обрабатывать пищевые продукты способами, сохраняющими их пищевую ценность; 
· реализовывать санитарно-гигиенические требования применительно к технологиям обработки пищевых продуктов;
· использовать различные виды  доступного оборудования в технологиях обработки пищевых продуктов;
· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;
·  определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам;
· составлять меню; 
· выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов;
· соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать впрок овощи и фрукты; 
· оказывать первую помощь при порезах, ожогах и пищевых отравлениях.
Ученик  получит возможность научиться:
· оптимизировать временя и энергетические затраты при приготовлении различных блюд;
· осуществлять рациональный выбор пищевых продуктов с учетом их питательной ценности и принципов здорового питания;
· составлять индивидуальный режим питания;
· осуществлять приготовление блюд национальной кухни;
· сервировать стол, эстетически оформлять блюда.
Раздел «Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов»
Ученик научится:
· выбирать объекты труда в зависимости от потребностей людей, наличия материалов и  оборудования;
· читать и создавать технические рисунки, чертежи, технологические карты;
· выполнять приёмы работы ручным инструментом и   станочным   оборудованием;
· осуществлять изготовление деталей, сборку и отделку изделий из ткани, кожи по рисункам, эскизам и чертежам;
· изготовлять изделия в соответствии с разработанным проектом;
· осуществлять инструментальный контроль качества изготовленного изделия (детали);
· выполнять отделку изделий; использовать один из распространенных в регионе видов декоративно-прикладной обработки материалов; 
· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения; 
· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации; 
·  определять назначение и особенности  различных швейных изделий;
· различать основные стили в одежде и современные направления моды; 
·  отличать виды традиционных народных промыслов;
· выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; 
· снимать мерки с фигуры человека;
· строить чертежи простых швейных изделий; 
· подготавливать швейную машину к работе;
· выполнять технологические операции по изготовлению швейных изделий; 
· проводить влажно-тепловую обработку;
· выполнять художественное оформление швейных изделий. 
выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:
· рационально организовывать рабочее место; 
· находить необходимую информацию в различных источниках; 
· применять конструкторскую и технологическую документацию;
·  составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
·  выбирать сырье, материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ;
·  конструировать, моделировать, изготавливать изделия; 
· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, оборудования, электроприборов; 
· соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования  инструментами  и электрооборудованием; 
· осуществлять доступными  средствами, измерительными приборами и визуально контролировать  качество изготавливаемого изделия; находить и устранять допущенные дефекты;
·  проводить разработку творческого проекта изготовления изделия  с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
· формировать эстетическую среду бытия; развивать творческие способности;
·  изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера.
Ученик получит возможность научиться:
· определять способа графического отображения объектов труда;
· выполнять чертежи и эскизы с использованием средств компьютерной поддержки;
· разрабатывать оригинальные конструкции  в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
· выполнять несложное моделирования швейных изделий;
· планировать (разработку) получение материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
· проектировать и изготавливать материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов /технологического оборудования;
· разрабатывать и создавать изделия средствами учебного станка, управляемого программой компьютерного трехмерного проектирования; 
· разрабатывать и создавать швейные изделия на основе собственной модели;
оптимизировать заданный способ (технологии) получения материального продукта (на основании собственной практики использования этого способа);
· использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: для понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека;
· получать технико-технологические сведения  из разнообразных источников информации;
· выполнять  безопасные приемы  труда и правила электробезопасности, санитарии и гигиены; 
· планировать профессиональное образование.
Раздел «Технология получения, преобразования и использования энергии»
Ученик научится:
· осуществлять сборку электрических цепей по электрической схеме, проводит анализ неполадок электрической цепи;
· осуществлять модификацию заданной электрической цепи в соответствии с поставленной задачей; 
· выявлять пути экономии электроэнергии в быту; 
· пользоваться электронагревательными приборами: электроплитой, утюгом, СВЧ-печью и др.;
· выполнять правила безопасного пользования бытовыми электроприборами;
· читать электрические схемы;
· называть и характеризовать актуальные и перспективные технологии в области энергетики, характеризует профессии в сфере энергетики, энергетику региона проживания.
Ученик получит возможность научиться: 
· различать и разбираться в предназначении и применении  источников тока:  гальванических элементов, генераторов тока;
· составлять  электрические схемы, которые применяются при разработке электроустановок, создании и эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации (включая Интернет);
· осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта несложных объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники;
· осуществлять оценку качества сборки, надёжности изделия и удобства его использования;
· разрабатывать проект освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки.
Раздел «Технологии получения, обработки и использования информации»
Ученик научится:
· применять технологии получения, представления, преобразования и использования информации из различных источников;
· отбирать и анализировать различные виды информации;
· оценивать и сравнивать  скорость и качество восприятия информации различными органами чувств;
· изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму в заданной оболочке;
· встраивать созданный информационный продукт в заданную оболочку; 
· разрабатывать (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения информационного продукта с заданными свойствами;
· осуществлять сохранение информации в формах описания, схемах, эскизах, фотографиях;
· представлять информацию вербальным и невербальным средствами;
· определять характеристику и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе); 
· называть и характеризовать актуальные и перспективные информационные технологии, характеризующие профессии в сфере информационных технологий.
Ученик получит возможность научиться: 
· осуществлять поиск, извлечение, структурирование и обработку информации;
· изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму;
· создавать информационный продукт и его встраивать в заданную оболочку;
· осуществлять компьютерное моделирование / проведение виртуального эксперимента.
		Раздел  «Технологии растениеводства»
Ученик научится:
· определять съедобные грибы; 
· создавать условия для искусственно выращиваемых съедобных грибов;
· безопасно собирать и заготавливать дикорастущие грибы;
· излагать и доносить до аудитории информацию, подготовленную в виде докладов и рефератов.
Ученик получит возможность научиться: 
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития  агротехнологий;
· выполнять основные технологические приемы аранжировки цветочных композиций, использования комнатных культур в оформлении помещений (на примере школьных помещений);
· определять культивируемые грибы по внешнему виду;
· создавать условия для искусственного выращивания культивируемых грибов;
· владеть безопасными способами сбора и заготовки грибов.
Раздел  «Технологии животноводства»
Ученик научится:
· собирать информацию и описывать технологию  разведения, содержания домашних животных на примере  своей семьи, семей своих друзей, зоопарка; 
· составлять рацион для домашних животных в семье, организацию их кормления;
· использовать технологии и оборудование применяемые при кормлении животных и заготовке кормов; 
· выбирать корма и составлять рацион кормления;
Ученик  получит возможность научиться: 
· оценивать качество кормов;
· составлять рацион для кормления животных;
· подготавливать корма к скармливанию и кормить животных.
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий животноводства;
· проводить  исследования способов разведения и содержания молодняка, домашних животных  в своей семье,  семьях друзей.
Раздел  «Социально-экономические технологии»
Ученик научится:
· объяснять специфику социальных технологий, пользуясь произвольно избранными примерами, характеризуя тенденции развития социальных технологий в XXI веке;
· называть виды социальных технологий;
· характеризовать технологии работы с общественным мнением, технологии сферы услуг, социальные сети как технологию;
· применять методы и средства получения информации в процессе социальных технологий;
·  характеризовать профессии, связанные с реализацией социальных технологий.
Ученик  получит возможность научиться: 
· Разрабатывать материалы для осуществления различных вариантов технологии социологических исследований.


Содержание учебного предмета
Раздел «Методы и средства творческой и проектной деятельности» 
 Тема  «Технологическая документация в проекте»
Теоретические сведения. Вводный инструктаж по технике безопасности.  Учащиеся  повторяют  правила поведения в кабинете технологии, организации  труда на  рабочем месте; санитарно-гигиенические требования и правила техники безопасности  при работе в мастерской на оборудовании и различными инструментами. Техническая и технологическая документация проекта, их виды и варианты оформления. Методы творческой деятельности: метод фокальных объектов, мозговой штурм, морфологический анализ.
Практическая работа.  Разработка технологической карты.
  Раздел «Основы производства»
Тема «Средства труда современного производства»
Теоретические сведения. Первичный инструктаж по технике безопасности. Общая характеристика современных средств труда. Виды средств труда в производстве. Понятие о сырье и полуфабрикатах. Сырьё промышленного производства. Первичное и вторичное сырьё. Сельскохозяйственное сырьё.
Практическая работа.  Разработка буклета «Современная бытовая техника на кухне».
Раздел «Общая технология»
Тема «Культура труда человека»
Теоретические сведения. Культура производства Технологическая культура и её проявления в современном производстве. Культура труда человека. Характеристики культуры труда современного труженика.
Практическая работа.  Практическая работа. Составление рациональных перечней потребительских благ для современного человека.
Раздел  «Техника»
Тема «Электрические двигатели»
Теоретические сведения. Передаточные механизмы в технике: виды, предназначение и характеристики. Электрическая, гидравлическая и пневматическая трансмиссии. Органы управления техникой. Системы управления. Автоматизированная техника. Автоматические устройства и машины.
Практическая работа. Изучение конструкции и принципов работы устройств и систем управления бытовой техники. 
Раздел   «Технологии обработки пищевых продуктов»
Тема «Виды теста. Разрыхлители теста»
Теоретические сведения. Виды теста. Разрыхлители теста. Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовлений из теста. Дрожжевое тесто, его виды и способы приготовления.  Правила техники безопасности.  Инструкция по технике безопасности для учащихся при кулинарных работах.
Практическая работа. Приготовление пончиков из дрожжевого теста.
Тема «Хлеб и  продукты хлебопекарной промышленности» 
Теоретические сведения. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Технология приготовления теста для выпечки хлеба.   
Практическая работа. Приготовление булочек.
Тема «Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления» 
Теоретические сведения. Виды теста: бисквитное, песочное, заварное, слоеное. Продукты для приготовления песочного теста. Формочки для печенья. Особенности выпечки изделий из песочного теста. Изделия из песочного теста.
Практическая работа. Приготовление песочного печенья.
Тема «Переработка рыбного сырья»
Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание соленой рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Практическая работа. Приготовление жареной рыбы.
Тема «Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы» 
Теоретические сведения. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Первичная обработка рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд.
Практическая работа. Приготовление рыбных котлет.
Тема «Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы» 
Теоретические сведения. Маркировка консервов. Сроки хранения. Блюда из рыбных консервов. 
Практическая работа. Приготовление ухи из рыбной консервы.
Раздел «Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов»
Тема « Пошив юбки». Свойства текстильных материалов».
Теоретические сведения. Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых  тканей.  Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
Лабораторно-практическая работа. Определение состава тканей по их свойствам.
 Тема «Основы черчения и графики. Ассортимент поясных изделий. Традиционная одежда народов Ханты и Манси»
Теоретические сведения. Способы представления технической и технологической информации. Технологическая карта. Алгоритм. Выполнение чертежных и графических работ от руки, с использованием чертежных инструментов, приспособлений. Копирование и тиражирование графической документации. Построение чертежа и технического рисунка. Масштаб. Профессии и самоопределение в области труда, связанного с выполнением чертежных и графических работ. Понятие о поясной  одежде. Виды поясной одежды.  Конструкции юбок.   Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежа прямой юбки. Построение чертежа юбки полусолнце. Построение чертежа клиньевой юбки. 
Практическая работа. Снятие мерок и их запись. Построение основы чертежа прямой юбки в М 1:4
Тема «Основы черчения и графики. Конструирование швейных изделий»
Теоретические сведения. Построение чертежа юбки полусолнце. Построение чертежа клиньевой юбки. 
Практическая работа. Построение  юбки полусолнце  и клиньевой юбки в М 1:4.
Тема «Проект «Пошив юбки»
Теоретические сведения. Линии чертежа. Поэтапное выполнение чертежа прямой юбки. Базисная сетка, клиновидные  вытачки, переднее полотнище юбки, заднее полотнище юбки.
Практическая работа. Построение чертежа юбки в М 1:1
Тема «Моделирование юбки».
Теоретические сведения.  Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование разных фасонов юбок. Подготовка выкройки к раскрою. 
Практическая работа. Моделирование юбки. 
Тема «Моделирование юбки». «Получение выкройки швейного изделия из журналов мод
Теоретические сведения.  Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование  фасонов юбок с кокетками и складками. Получение выкройки  швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с СД и из Интернета
Практическая работа. Моделирование юбки с кокетками и складками. Получение выкройки швейного изделия из журналов мод.
Тема «Проект «Пошив юбки»
Теоретические сведения. Конструкции юбок: прямая, клиньевая, коническая. 
Практическая работа.  Выбор фасона юбки.
Тема «Проект «Пошив юбки»
Теоретические сведения. Моделирование и подготовка выкройки к раскрою. Подготовка ткани к раскрою. 
Практическая работа. Подготовка выкройки и ткани.
Тема «Проект «Пошив юбки»
 Теоретические сведения. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Подготовка и проведение примерки поясного изделия.
Практическая работа. Раскрой юбки, подготовка и проведение примерки.
Тема «Проект «Пошив юбки»
Теоретические сведения. Устранение дефектов после примерки.
Практическая работа. Устранение недочетов после примерки.
Тема «Проект «Пошив юбки». Швейная машина»
Теоретические сведения. Технология машинных работ. Приспособления к швейной машине. Правила техники безопасности при работе на швейной машине. Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовочного шва. Технология обработки вытачек и боковых швов. Технология обработки складок.
Практическая работа. Обработка вытачек, боковых швов.
Тема «Проект «Пошив юбки»
 Теоретические сведения. Притачивание потайной застежки-молнии. Технология обработки среднего шва юбки с застежкой-молнией и разрезом. 
Практическая работа. Обработка застежки-молнии.
Тема «Проект «Пошив юбки»
Теоретические сведения. Обработка верхнего среза юбки прямым притачным поясом, корсажной лентой, обтачкой, кулисой. 
Практическая работа. Обработка верхнего и нижнего среза юбки.
Тема «Проект «Пошив юбки»
Теоретические сведения. Обработка нижнего среза потайным швом, косыми стежками, клеевым способом. Чистка изделия и влажно-тепловая обработка юбки, проверка качества изделия.
Практическая работа. Окончательная обработка изделия. Защита проекта.
Тема «Проект «Подарок своими руками»  
Теоретические сведения. Подготовка к вышивке. Правила техники безопасности. Инструкция по технике безопасности для учащихся при работе с тканью (все виды работ). Вышивка лентами. Закрепление ленты в игле. Плоский узел, Прямой стежок, прямой стежок с завитком, изогнутый прямой стежок, ленточный стежок, ленточный стежок-бант, шов «шнурок», шов «сетка», петля с прикрепом, полупетля с прикрепом, французский узелок, шов рококо.
Практическая работа. Выполнение образца.
Тема «Вышивка счетными швами. Орнаменты в одежде народов Ханты  и Манси» (Региональный компонент школьного образования).
Теоретические сведения. Народные художественные промыслы Югры. Знакомство с хантыйскими орнаментами.  Какое смысловое значение в жизни ханты  имеют орнаменты.  Как можно использовать национальные орнаменты в изделиях, выполняемых учениками. Выполнение орнамента приёмом аппликация, оформление его украшающими швами и бисером. Подбор инструментов и материалов.  
Практическая работа. Выполнение образца.
Тема «Проект «Подарок своими руками»
Теоретические сведения. Выбор идеи проекта.  Материалы и оборудование для вышивки. Приёмы подготовки ткани к вышивке. Технология выполнения прямых, петлеобразных, петельных, крестообразных и косых ручных стежков. Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование ПК в вышивке крестом. Техника вышивания художественной, белой и владимирской гладью. Атласная и штриховая гладь. Швы французский узелок и рококо. Швы, используемые в вышивке лентами. Стирка и оформление готовой работы. Профессия вышивальщица.
Практическая работа. Изготовление изделия.
Тема «Окончательная  обработка изделия. Защита проекта»
Теоретические сведения. Защита творческого проекта. Содержание портфолио. Разработка электронной презентации в программе Microsoft Office Power Point. Реклама изделия. Самооценка проекта, анализ работы, подведение итогов работы. 
Практическая работа. Защита проекта.
Раздел «Технология получения, преобразования и использования энергии»
Тема «Энергия магнитного, электрического, электромагнитного полей»
Теоретические сведения. Использование магнитных свойств. Применение электростатического поля в медицине. Энергия электрического тока, гальванические элементы. Профессии и производство. Энергия электромагнитного поля. Образование переменного распространяющегося электромагнитного поля.
Практическая работа. Сбор информации по теме «Свойства и применение    энергии  магнитного, электрического, электромагнитного полей».
Раздел  «Технологии получения, обработки и использования информации»
Тема «Технологии получения, обработки и использования информации»
Теоретические сведения. Источники информации. Устная речь, тексты, аппаратура для записи звуков и изображений. Метод наблюдения в получении новой информации. Хронометраж. Технические средства проведения наблюдений. Опыты и эксперименты для получения информации. 
Практическая работа. Использование Аудио-, фото- и видеозаписи информации при проектировании изделия.
Раздел «Технологии растениеводства»
Тема « Грибы, их значение в природе и жизни человека» 
Теоретические сведения. Виды грибов: одноклеточные, многоклеточные. Грибы, приносящие вред человеку. Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. Профессии и производство. Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вишенок. Правила безопасности при сборе грибов. 
Практическая работа.  Разработка буклета «Определение съедобных и ядовитых грибов по внешнему виду».
Раздел  «Технологии животноводства»
Тема Корма для животных.
Теоретические сведения. Корма для животных. Кормление животных. Трава и травянистые растения, зерновые корма, кормовые овощи, корма животного происхождения, минеральные и витаминные добавки. Профессии и производство. Состав кормов и их питательность. Составление рационов кормления. Нормы кормления.  Подготовка кормов к вскармливанию и раздача животным. 
Практическая работа.  Описание признаков основных заболеваний домашних животных.
Раздел «Социально-экономические технологии» 
Тема Социологические исследования.
Теоретические сведения. Назначение социологических исследований. Определение цели, задач, объекта, предмета и методов исследования. Технология опроса: анкетирование и интервью. Основные положения проведения свободного интервью. 
 Практическая работа. Составление  вопросников для выявления требований к качеству конкретного товара.        





























Тематическое планирование
	№
п/п
	Наименование разделов и тем программы
	Количество часов
	Дата изучения
	Виды деятельности
	Виды, формы контроля
	Электронные (цифровые) образовательные ресурсы

	
	
	всего
	контрольные работы
	практические работы
	
	
	
	

	1.1.
	Методы и средства творческой и проектной деятельности
	2
	0
	1
	01.09.22-07.09.22
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3281/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3159/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3158/start/


	1.2.
	Основы производства.  
	2
	0
	1
	05.09.22-10.10.22
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3156/start/


	2.1
	Общая технология
	2
	0
	1
	12.09.22-19.10.22
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3280/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/2719/start/



	2.2
	Техника 
	2
	0
	1
	19.09.22-24.09.22
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3279/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3278/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3277/start/


	3.1
	Технологии обработки пищевых продуктов
	
12
	0
	6
	01.10.22-
19.11. 22
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/2715/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/2714/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/2713/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3155/start/


	3.2
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов
	38
	0
	19
	21.11.22-15.04.23
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/2717/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3276/start/
https://kopilkaurokov.ru/tehnologiyad/presentacii/prezentatsiia_po_teme_priamaia_iubka
https://infourok.ru/prezentaciya-po-tehnologii-na-temu-tehnologicheskaya-posledovatelnost-obrabotki-yubki-4687467.html


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.1
	Технология получения, преобразования и использования энергии
	2
	0
	1
	17.04.23-24.04.23
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3154/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3274/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3273/start/


	4.2
	Технологии получения, обработки и использования информации
	2
	0
	1
	26.04.23-06.05.22
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3272/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3271/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3153/start/


	5.1
	Технологии растениеводства
	2
	0
	1
	08.05.23-13.05.23
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3270/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3150/start/


	5.2
	Технологии животноводства
	2
	1

	1
	13.05.23-
20.05.23
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Решение технологических задач. 
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3151/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/3269/start/


	6.1
	Социально-экономические технологии
	2
	0
	1
	22.05.23-30.05.23
	Слушание, чтение, ответы на вопросы.
Практическая работа
	Практическая
работа
	https://resh.edu.ru/subject/lesson/3152/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/2712/start/
https://resh.edu.ru/subject/lesson/2711/start/


	ОБЩЕЕ КОЛИЧЕСТВО ЧАСОВ ПО
ПРОГРАММЕ
	68
	1
	34
	
	
	
	



Поурочное планирование

	№
п/п
	Тема урока
	Количество часов
	Дата изучения
	Виды, формы контроля

	
	
	всего
	контрольные работы
	практические работы
	
	

	1.
	Вводный инструктаж ТБ. Технологическая документация в проекте.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	2.
	Практическая работа. Разработка технологической карты.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	3.
	Первичный инструктаж ТБ.  Средства труда современного производства. 
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	4.
	Практическая работа. Разработка буклета «Современная бытовая техника на кухне».
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	5.
	Культура труда человека.
	1
	0
	0
	
	Тестирование

	6.
	Практическая работа. Составление рациональных перечней потребительских благ для современного человека.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	7.
	Электрические двигатели. 
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	8.
	Практическая работа. Изучение конструкции и принципов работы устройств и систем управления бытовой техники. 

	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	9.
	 Виды теста. Разрыхлители теста. Правила ТБ.  
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	10.
	Практическая работа. Приготовление пончиков из дрожжевого теста. 
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	11.
	Хлеб и  продукты хлебопекарной промышленности.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	12.
	Практическая работа. Приготовление булочек.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	13
	Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления. 
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	14
	Практическая работа. Приготовление песочного печенья.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	15.
	Переработка рыбного сырья. 
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	16.
	Практическая работа. Приготовление жареной рыбы.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	17.
	 Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы. 
	1
	0
	0
	
	Тестирование

	18.
	Практическая работа. Приготовление рыбных котлет. 
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	19.
	Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	20.
	Практическая работа. Приготовление ухи из рыбной консервы. 
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	21.
	Проект «Пошив юбки». Свойства текстильных материалов. 
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	22.
	Лабораторно-практическая работа. Определение состава тканей по их свойствам.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	23.
	Основы черчения и графики. Ассортимент поясных изделий. Традиционная одежда народов Ханты и Манси.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	24.
	Практическая работа. Снятие мерок и их запись. Построение основы чертежа прямой юбки в М 1:4
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	25.
	Основы черчения и графики. Конструирование швейных изделий.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	26.
	Практическая работа. Построение  юбки полусолнце  и клиньевой юбки в М 1:4.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	27.
	Проект «Пошив юбки».
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	28.
	Практическая работа. Построение чертежа юбки в М 1:1.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	29.
	Моделирование юбки. Получение выкройки швейного изделия из журналов мод.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	30.
	Практическая работа. Моделирование юбки с кокетками и складками. Получение выкройки швейного изделия из журналов мод.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	31.
	Проект «Пошив юбки».
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	32.
	Практическая работа.  Выбор фасона юбки.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	33.
	Повторный инструктаж ТБ. Проект «Пошив юбки».
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	34.
	Практическая работа. Подготовка выкройки и ткани.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	35.
	Проект «Пошив юбки». Правила ТБ. Инструкция по технике безопасности для учащихся при работе с тканью (все виды работ).
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	36.
	Практическая работа. Раскрой юбки, подготовка и проведение примерки.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	37.
	Проект «Пошив юбки».
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	38.
	Практическая работа. Устранение недочетов после примерки.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	39.
	Проект «Пошив юбки». Швейная машина.
	1
	0
	0
	
	Тестирование

	. 40.
	Практическая работа. Обработка вытачек, боковых швов.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	41.
	Проект «Пошив юбки». 
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	42.
	Практическая работа. Обработка застежки-молнии.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	43.
	Проект «Пошив юбки».
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	44.
	Практическая работа. Обработка верхнего и нижнего среза юбки.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	45.
	Проект «Пошив юбки».
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	46.
	Практическая работа. Окончательная обработка изделия. Защита проекта.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	47.
	Проект «Подарок своими руками».  Подготовка к вышивке. Вышивка лентами. Правила ТБ. Инструкция по технике безопасности для учащихся при работе с тканью (все виды работ).
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	48.
	Практическая работа. Выполнение образца.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	49.
	Вышивка счетными швами. Орнаменты в одежде народов Ханты  и Манси.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	50.
	Практическая работа. Выполнение образца.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	51.
	Проект «Подарок своими руками».  
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	52.
	Практическая работа. Изготовление изделия.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	53.
	Проект «Подарок своими руками».  
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	54.
	Практическая работа. Изготовление изделия.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	55.
	Проект «Подарок своими руками».  
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	56.
	Практическая работа. Изготовление изделия.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	57.
	Окончательная  обработка изделия. Защита проекта.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	58.
	Практическая работа. Защита проекта. 
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	59.
	Энергия магнитного, электрического, электромагнитного полей.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	60.
	Практическая работа. Сбор информации по теме «Свойства и применение    энергии  магнитного, электрического, электромагнитного полей».
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	61.
	Технологии получения, обработки и использования информации.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	62.
	Практическая работа. Использование Аудио-, фото- и видеозаписи информации при проектировании изделия.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	63.
	Грибы, их значение в природе и жизни человека.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	64.
	Практическая работа.  Разработка буклета «Определение съедобных и ядовитых грибов по внешнему виду».
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	65.
	Корма для животных. 
	1
	1
	0
	
	Тестирование

	66.
	Практическая работа.  Описание признаков основных заболеваний домашних животных.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	67.
	Социологические исследования.
	1
	0
	0
	
	Устный опрос

	68.
	Практическая работа. Составление  вопросников для выявления требований к качеству конкретного товара.
	1
	0
	1
	
	Практическая работа

	ОБЩЕЕ КОЛИЧЕСТВО ЧАСОВ ПО ПРОГРАММЕ
	68
	1
	34
	


















УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА 

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ УЧЕБНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ УЧЕНИКА
Технология. 7 класс/Казакевич В.М., Пичугина Г.В., Семёнова Г.Ю. и другие; под редакцией
Казакевича В.М., Акционерное общество «Издательство «Просвещение».
МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ УЧИТЕЛЯ
Технология. Методическое пособие 5-9 классы: учебное пособие для общеобразовательных организаций (В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина, Г. Ю. Семенова).-М Просвещение, 2019.

ЦИФРОВЫЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕСУРСЫ И РЕСУРСЫ СЕТИ ИНТЕРНЕТ
Коллекции электронных образовательных ресурсов
1. «Единое окно доступа к образовательным ресурсам»- http://windows.edu/ru
2. «Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов» - http://school-collektion.edu/ru
3. «Федеральный центр информационных образовательных ресурсов» -http://fcior.edu.ru, http://eor.edu.ru
4. Каталог образовательных ресурсов сети Интернет для школыhttp://katalog.iot.ru/
5. Mеtodkabinet.eu: информационно-методический кабинетhttp://www.metodkabinet.eu/
6. Каталог образовательных ресурсов сети «Интернет» http://catalog.iot.ru
7. Российский образовательный портал http://www.school.edu.ru
8. Портал «Российское образование» http://www.edu.ru
9. Инфоурок https://infourok.ru/
10. Издательский дом 1 сентября https://1sept.ru/ 
11. Мультиурок https://multiurok.ru/ 
12. Видеоуроки https://videouroki.net/ 
13. Образовательная социальная сеть nsportal  https://nsportal.ru/

МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА

УЧЕБНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ
Конструкторы для моделирования простых машин и механизмов
Конструкторы для моделирования технологических машин и механизмов
Учебный робот-манипулятор
Образовательный набор для изучения многокомпонентных робототехнических систем и манипуляционных роботов
ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИЧЕСКИХ РАБОТ
Швейные машины 10 шт
Гладильная  доска 2 шт
Утюг 2 шт
Санитарно-гигиеническое оборудование кухни и столовой 
Фильтр для воды
Холодильник
Печь СВЧ
Весы настольные
Комплект кухонного оборудования на бригаду (мойка, плита, рабочий стол, шкаф, сушка для посуды) Электроплиты
Набор кухонного электрооборудования, плиты 4 плиты электрические с жарочным шкафом
 Набор инструментов и приспособлений для механической обработки продуктов
Комплект кухонной посуды для тепловой обработки пищевых продуктов
Набор инструментов и приспособлений для тепловой обработки пищевых продуктов
Компьютерный класс с персональными  компьютерами для учащихся.
Локальная сеть с доступом в интернет.
Проектор и демонстрационный экран.
Доска школьная
